СИТУАЦИОННАЯ ЗАДАЧА 

[bookmark: _GoBack]В соответствии с Распоряжением начальника Управления Роспотребнадзора в N области о проведении мероприятий по контролю за выполнением государственных санитарно-эпидемиологических правил и нормативов проведено санитарно-эпидемиологическое обследование пищеблока лечебно-профилактического учреждения (ЛПУ). В процессе обследования выявлено следующее: разделочные доски в мясорыбном цехе имеют трещины, не промаркированы. Для транспортировки готовой пищи в буфетные отделения ЛПУ используется эмалированная посуда (кастрюли, ведра) с поврежденной эмалью. Суточные пробы отбираются не в полном объеме (не оставлены пробы молоко кипяченое – ужин, бульон – обед, каша молочная – ужин). Часть суточных проб хранятся в емкостях без крышек, часть – с неплотными крышками. При проверке медицинских документов установлено, что 3 работника пищеблока не имеют обучения и аттестации по программе санитарного минимума. В буфетных раздаточных используется посуда с трещинами, отбитыми краями. Установлено, что аскорбиновая кислота в порошкообразном виде вводилась в общую массу при варке компота, которая в дальнейшем кипятилась. Проведен отбор проб витаминизированного блюда – компота. 
При лабораторном исследовании содержание витамина С в блюде составило 55 мг, при норме закладки 90 мг на порцию компота. 
Вопросы: 
1. Выявите нарушения на пищеблоке ЛПУ. 
2. Оцените и обоснуйте правильность проведения витаминизации блюда. 
3. Дайте заключение о содержании аскорбиновой кислоты в витаминизированном блюде. 
4. Перечислить виды технологического оборудования, которые должны быть на пищеблоке ЛПУ. 
5. Определите меры административной ответственности и укажите порядок привлечения виновных к юридической ответственности. 




